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1. produkt Beskrivelse

Produktnavn

Art

Varenummer

Produkttype

Opprinnelse

Fanget omrade/oppdrettet
Nettovekt

Bruttovekt

Produsent
Godkjenningsnummer

2. Produksjon og prosessering

Behandlingsmetode

Fast eller variabel vekt
Frysetemperatur
Lagringstemperatur
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Hummer 300g
Homarus americanus
1890

kokt og fryst | saltvann
Canada

FAO21

300g

3 kg

Marigo Bay

Hel kokt hummer i saltlake. Frossen, ferdigkokt.

Klar til 3 spise etter tining
Fast

-30 °Celler lavere

-18 °C eller lavere

Rune Helle
@yvind Magnussen

Created by:
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1890 Hummer 300g x 10 stk, fryst Merigo Bay

3. Merking og emballasje

3.1 Merking av informasjon
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Stgrrelse:

Nettovekt:

Ingredienser: i synkende rekkefglge

Allergen: i kursiv

Fangstomrade: (Hgstingsmetode pa trykt saltlakemaster)
Partinummer: i henhold til krav til partikode

Anlegg registrering #: 3611

Dato for frysing: DD/MM/AAAA C

o 0o o o

Best fgr: DD/MM/AAAA C

. MSC #: MSC - C - 55276
. Strekkode: i henhold til stgrrelse
. Pakket for:

Importert av:

Net Weight / Poids Net / Netto - Gewicht/ Peso Netto
Nettovikt / Peso Net  4.00kg (10x400gr)

Frozen on / Produit congelé le / Eingefroren am
Congelato il / Nedfryst den / Fecha de congelacién

Best before end / A consommer de préférence avant fin/

MSC-C-55276

26/06/2019C
D omY

26/06/2022C

Mindestens haltbar bis Ende / Bast fore utgangen av/
Da consumarsi preferibilmente entro fine /
Consumir preferentemente antes del fin de.

Canada Reg. No. 3611 Calch Area FAO 21

Batch/lot/ Partiellotto/lot/lote 3619177

Crustacean/ Crostacei/ Krebs/ Crostaceo/ Kraftdjur/ Crustaceo
Imported By Packed For

sonts  Iaasben
Ingredienser / Ingrédie:

LOBSTER, salt/ HOMARD, se|| HUMMER, salz
ASTICE, sale [HUMMER, sdt | BOGAVANTE,sal

004013

Importé Par Emballé Pour

Importiert Durch Verpackt Von Liiong Gy
Importato Da Impaccata Per

Importerad Av Forpackad For “|| ” ||| |
Importado Por Empaquetado Para

AQUASHELL EUROPE LISMORE SEAFOODS INC. 108142
MIDDELDIJKERPLEIN 151 LISMORE, NOVA SCOTIA

2993 DL BARENDRECHT BOK 1G0

NETHERLANDS CANADA

3.2 Ytterligere merkingsinformasjon

Bevaring
3.3 Informasjon om emballasje

F-pak emballasje
Emballasjedimensjoner (uten/med
produkt)

F-pak vekt

D-pak emballasje
D-pak dimensjoner
D-pak vekt

Antall F-pak per D-pak
Pall / T-pak

Vekt pall

Antall D-pak i T-pak
GTIN FPAK

GTIN DPAK

GTIN TPAK

Version no:
Last update:

Doc.ID: D00623
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Saltvann

Pakket i pose
109x340x60 mm

300g

Solide kartonger i bglgepapp
304,8 x 330 x 139,7 mm
3000g

10

800x1200x1830 mm
15-25kg

72

814255003002
10814255003016
07090037810614
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1890 Hummer 300g x 10 stk, fryst Merigo Bay

4. Sertifiseringer og samsvar

HACCP
ASC/MSC
Kosher

FDA (Food and Drug Administration)

EU-forskrifter

Kompatibel

MSC-sertifisert (valgfritt)

Ikke sertifisert

Kompatibel (for eksport til USA)
Kompatibel (for eksport til EU)

5. Ernaerings-, pastands- og forbrukerinformasjon

5.1 Neeringsinnhold

Kilde til informasjon
Basis

Neeringsinnhold (per 100g)

Energi (kl/kcal)
Totalt fett

- Mettet fett

- Enumettet fett

- Flerumettet fett
Totalt karbohydrater
Kosttilskudd

Sukker

Protein

Salt

5.2 Allergener
Skaldyr

6. Holdbarhet og handtering

Lagringstemperatur
Handtering av instruksjoner

Instruksjon for tining

Holdbarhet

Doc.ID: D00623
Ref.no.: .1.1.5

Version no:
Last update:

Teoretisk beregning
Som den er

387 kJ (84 kcal)
09¢g

02g

00¢g

00¢g

Og

Og

Og

19¢g

12¢

Oppbevares ved -18 °C eller lavere
Handtering med forsiktighet for a unnga
brudd. Ma ikke fryses pa nytt nar den er
tint.

Tine i kjgleskapet eller i kaldt vannbad
(rennende vann er a foretrekke).

36 maneder

Created by: Rune Helle
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1890 Hummer 300g x 10 stk, fryst Merigo Bay

7. Analytiske kriterier

7.1 Sensorisk

Utseende Skallet til en kokt hummer vil veere en oransjergd fargetone og
oppfylle defektkriterier. Innvendig rogn er ferdigstekt, er ikke
svart/grgnn og tjeereaktig, og kjgttet er hvitt/rosa uten
gjennomsiktige omrader.

Aroma Fersk hummer, ingen darlig lukt

Smak Frisk hummersmak

Tekstur Fast a ta p3, ikke grgtaktig. Kjennetegn pa en fersk hummer.

Annen

7.2 Fysisk (f.eks. stgrrelse, form, metalldeteksjon, fremmedlegemetoleranse)

Spesifikasjon Minimum Maksimum

Vekt

300 325

Lengde

Bredde

% Belegg

% Glass

% Fuktighet

Greve

Annen

7.3 Mikrobiologi

Spesifikasjon Minimum Maksimum

Standard
plateantall

Maksimalt 100 000 cfu/g

E. coli

Maksimalt niva 10 cfu/g

Salmonella

Fraverende i 25g

Staphylococcus
aureus

Maksimalt 1000 cfu/g

Doc.ID: D00623

Listeria Fraverende i 25g
monocytogenes
7.4 Kjemisk
Spesifikasjon Minimum Maksimum
Version no: 1.01 Created by: Rune Helle

.1.15
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1890 Hummer 300g x 10 stk, fryst Merigo Bay

7.5 produsentens

hummerskjell

vekst

Attributt Definisjon Toleranse Metode

Skall Arret over klospissen < 1/2" 1/2" tommel ma veere Visuell

defekter tilstede

Skall Arr over sar pa kropp, klo eller hale | <1/2" i areal totalt Visuell

defekter

Skall Knust kropp, hale/klo uten 1 hendelse med <1/2"i6 Visuell

defekter eksponert kjgtt hummer

Skall Punktert klo 1 hendelseav<5mmi6 Visuell

defekter hummer

Skall Hull <1mm Visuell

defekter

Skall Hornspiss mangler Opp til @ynene, ingen Visuell

defekter skinnede hoder

Skall @delagt skall Opptil 1/4" pa Visuell

defekter tommelspissen

Hale Mangler midterste eller flere Nulltoleranse Visuell

defekter svgmmefoptter

Hale Droppet / grotaktig hale Nulltoleranse Visuell

defekter

Kroppsdeler | Lgse armer 1 per hovedsak Visuell

Eksponert Kjgtt synlig — Ikke stgrre enn 1/4, 1 per hovedsak Visuell

kjgtt uansett retning

Svart skall Ekstremt svarte klgr 1 per hovedsak Visuell

Mose Lett til moderat grgnn mose Per hummer Visuell

Mose Overdreven grgnn mose Ingen toleranse Visuell

Sma klgr Sma klgr (mindre enn 1/2 av 1 per hovedsak Visuell
stgrrelsen pa den andre kloen)

Mykt skall Soft Shell fra varhummer 1 per hovedsak Visuell

Ben 2-3 Gangbein mangler fra kroppen Per hummer Visuell

Barnacles Krepsdyr som fester seg til Nulltoleranse for tung Visuell

8. Kontaktinformasjon

Produsentens navn

Adresse
Telefon
E-post
nettsted
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First Seafood AS
First Seafood AS, 1081 Oslo, Norge

+47 23 68 00 50
post@firstseafood.no

https://firstseafood.no/

1.01
30.04.2025

Version no:
Last update:

Created by: Rune Helle

Approved by:

@yvind Magnussen

Page 5 of 5


mailto:post@firstseafood.no
https://firstseafood.no/

